
ENTRÉES
Salade méli-mélo	 8.00
vinaigrette La Terrasse

Tarte fine aux tomates cerises	 15.00
caramel de tomates, burrata et basilic

Tartare de saumon des Grisons	 16.00
aux fruits de la passion et au gingembre, brioche maison légèrement toastée

Filet de thon juste snacké	 18.00
sauce au sésame, coulis de tomates au cumin

Langoustine rôtie	 19.00
servie sur une crème de fenouil, huile parfumée à l’aneth

Vitello tonnato	 en entrée  21.00
noix de veau, sauce au thon		  en plat, avec accompagnement  42.00

PLATS
Tagliata de filet de porc des Ponts-de-Martel	 37.00
sauce chimichurri, garniture au choix

Épaule d’agneau cuite à basse température	 39.00
thym frais, citron et olives, garniture au choix

Tartare de bœuf coupé au couteau	 37.00
toasts et frites fraîches

Double entrecôte de bœuf Simmental (pour 2 personnes)	 p.p. 48.00
sauce béarnaise, garniture au choix

Filet de daurade sauvage	  45.00
artichauts à la barigoule, garniture au choix

La pêche sauvage du moment	 Selon arrivage
garniture au choix

Filets de perche meunière	 42.00
sauce Chasselas ou beurre noisette, garniture au choix

Pressé de légumes à la provençale	 34.00
chèvre frais et vinaigrette pignons, olives et miel

Tous nos plats sont servis avec un légume. 
Garnitures au choix : frites maison, pommes grenailles, gratin dauphinois ou riz.

DESSERTS
Trio de fromages de La Maison du Fromage, Sterchi	 14.00
chutney maison

Pavlova aux myrtilles	 14.00
sorbet citron*

Sablé breton aux framboises	 15.00
crème vanille, sorbet framboise*

Baba aux abricots	 15.00
coulis aromatisé à l’Abricotine du Valais

Crème brûlée à la vanille	 14.00
servie avec une boule de glace vanille*

Café gourmand	 16.00
quatre mignardises, café au choix

PORTIONS ENFANTS – 1/2 PRIX, JUSQU’À 12 ANS
Tagliata de porc, Épaule d’agneau, Filets de perche

Provenances : Bœuf, veau, porc, agneau : Suisse | Perches : élevage France, filetage Suisse |  Poissons du lac : Neuchâtel 
Saumon : Suisse | Thon : Philippines | Langoustines : Afrique du Sud | Poissons de mer : selon arrivage


