
ENTRÉES
Mesclun de salade, pickles d’oignons rouges, radis et cerfeuil	 7.00
vinaigrette La Terrasse

Tartelette croustillante aux petits pois et truite marinée	 14.00
œufs de truite, vinaigrette à l’orange

Œuf poché frit, asperges vertes et parmesan	 18.00

Saladine de homard	 22.00
sucrine crocante, agrumes et avocat

Croûte de fricassée de ris de veau aux morilles et laitue	 20.00

PLATS
Carré d’agneau des Alpes rôti sur os	 42.00
jus parfumé à la mélisse, garniture au choix

Filet de veau en croûte persillée	 45.00
jus perlé au basilic, garniture au choix

Tartare de bœuf à l’italienne	 38.00
roquette, parmesan, huile d’olive, tapenade d’olives et tomates, servi avec ses toasts

Pavé d’entrecôte de boeuf Simmental	 48.00
sauce café de Paris, garniture au choix

Mijoté d’asperges blanches aux écrevisses entièrement décortiquées	 38.00
sauce homardine, garniture au choix

Le poisson du lac ou de mer 	 Selon arrivage
garniture au choix

Filets de perche meunière	 42.00
sauce au Chasselas, garniture au choix

Feuilleté d’asperges aux morilles	 29.00

Garnitures au choix : 
frites maison, pommes grenailles, gratin dauphinois, riz ou légumes de saison

DESSERTS
Trio de fromage de La Maison du Fromage, Sterchi	 14.00
réduction de vieux porto et pain aux figues toasté

Sablé au chocolat blanc et rhubarbe	 15.00
sorbet fraise

La cerise comme une forêt noire	 15.00
sorbet griottes, crème de cassis (alcool)

Vacherin glacé minute	 14.00
citron vert, framboises fraîches, basilic

Crème brûlée à la vanille	 12.00
servie avec une boule de glace vanille

Café gourmand	 16.00
quatre mignardises, café au choix

PORTIONS ENFANTS – 1/2 PRIX, JUSQU’À 12 ANS
Carré d’agneau, Filet de veau, Filets de perche, Feuilleté d’asperges

Provenances : Bœuf, porc, veau  : Suisse | Bœuf Simmental : Neuchâtel/Berne | Agneau : Suisse | Truite: France 
Perches : élevage | Ecrevisses : Suisse | France, filetage Suisse | Poissons du lac : Neuchâtel 

Homard : Canada | Poissons de mer : selon arrivage


